MINI-FLORENTINER MIT
ESPRESSO-ORANGE

FUr die Florentiner den Backofen auf 180 Grad
vorheizen. Die Mandeln in heiRes Wasser geben,
enthduten und 60 g in dinne Stifte schnei-
den. Butter, Zucker, Honig und Sahne in einem
Topf unter Ruhren goldgelb karamellisieren.
Die ganzen Mandeln und die Mandelstifte so-
wie das Orangeat hinzufigen und jeweils 1 TL
der Masse in die Muffinformchen geben. Die
Formchen auf ein Backblech stellen und auf
der mittleren Schiene 7-10 Minuten backen, bis
Blasen entstehen. AuskuUhlen lassen und aus
den Formchen Iosen. Die Kuvertlire im heilken
Wasserbad schmelzen und die Gebdckstuicke zur
Halfte darin eintauchen, dann erkalten lassen.

FUr den Espresso-Orange nach Geschmack
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etwas Grand Marnier in den heiRen Espresso
geben und vor dem Servieren gut verrtihren.

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN:

Fiir die Florentiner

80 g Sweet Valley Kalifornische Mandeln
30 g milfina Deutsche Markenbutter

70 g Raffinade Zucker

30 g bio-Honig flissig

100 g milfina H-Schlagsahne

1 EL Back Family Orangeat
Muffinférmchen aus Papier, @ 5cm

70 g Back Family Zartbitter-Kuverttire

Fiir den Espresso-Orange

2 Tassen Tizio Caffé Espresso Ganze Bohne
Grand Marnier 40 Vol.- %
ZUBEREITUNGSZEIT: 90 MINUTEN
PREIS PRO PERSON: 1,69 €

ki/kcal 3558/849 E 1259 K 7859 F 5299
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KAFFEE-RUM-GRANITE FUR ZWEI

Zucker und heiRen Kaffee verrlhren. Den
Rum dazugieRen und umrthren, auf Zimmer-
temperatur abkihlen lassen und dann in den
Kdhlschrank stellen, bis alles gut durchgekiihlt
ist. Die Flussigkeit anschlieRend mindestens
4 Stunden ins TiefkUhlfach stellen, dabei alle
30 Minuten mit einer Gabel umrthren.

Sahne mit dem Puderzucker steif schlagen.
Das Granité auf 2 Glaser verteilen, mit einem
Sahnehaubchen garnieren und sofort servieren.

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN:

40 g Raffinade Zucker

200 ml Gourmet Kaffee Java ganze Bohne*
1 EL Silverstone echter Rum 40 Vol.- %

40 g milfina H-Schlagsahne

1/2 TL Puderzucker

ZUBEREITUNGSZEIT: 10 MINUTEN (OHNE GEFRIERZEIT)
PREIS PRO PERSON: 0,67 €

kj/kcal 655/156 E 0,7g K 2199 F 6,09

Ste benstigen:

Tizio Caﬁ Egpresso Ganze Bohne

MBS  (vand, Marnier 40 Vol.-%

—_— Silverstone echter Rum 40 Vol.-%

Gourmet Kaffee Java, ganze Bohne*

Back Family Zarthitter-Kuvertiire
Zucker

bio-ttonig fliissig

Back Famé@ Orangeat

Sweet Valley Kalifornische Mandeln

Puderzucker

uu%w H-Schlagsahne

wmilfina Deutsche Markenbutter






