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LIMETTEN-CRÉMANT-BOWLE 
MIT FRISCHER MINZE 

Zutaten:
1 Flasche  Crémant de Loire Brut
1 Flasche  bio Bianco Sicilia IGT
150 g Raffi nade Zucker
6 Limetten
2 Bund frische Minze

Zubereitung:
Zucker mit 6 EL Weißwein in einem großen Topf 
bei schwacher Hitze aufl ösen. Sobald der Zucker 
karamellisiert, 1/2 Bund grob gehackter Minze 
zufügen und mit 250 ml Weißwein auffüllen.
Noch einmal aufkochen lassen, bis der Zucker 

vollständig aufgelöst ist, dann alles für 4 Stun-
den in den Kühlschrank stellen. Die Limetten in 
dünne Scheiben schneiden, die restliche Minze 
grob zupfen und mit den Limettenscheiben in 
ein großes Bowleglas legen. Mit dem restlichen 
Weißwein auffüllen und den Zuckersirup durch 
ein Sieb zur Bowle gießen, abschließend mit 
Crémant und Eiswürfeln auffüllen. Eine herrliche 
Sommerabend-Erfrischung!

Zubereitungszeit: 20 Minuten
Preis pro Bowle: 10,98 ¤

WODKA-ANANAS-COCKTAIL

Zutaten:
2 cl Czerwi Premium Wodka
1 cl Limettensaft 
8 cl Erlenbrunn Riesling Sekt  
4 cl Sweet Valley Ananassaft (Dose)   

Zubereitung:
Alle Zutaten in ein gekühltes Glas mit Crushed Ice 
füllen und umrühren. Das Glas mit einer Scheibe 
frischer Limette garnieren.

Zubereitungszeit: 10 Minuten
Preis pro Glas: 0,65 ¤

KINDERCOCKTAIL ERDBEER – 
KOKOS-MILCH

Zutaten:
250 g Erdbeeren
300 ml Kokosmilch 
300 g milfi na Reine Buttermilch (eiskalt)
200 ml bio Drink Erfrischungsgetränk Citrus 
Ananas (eiskalt)
2 TL Goldland Imker-Honig

Zubereitung:
Erdbeeren putzen, fein pürieren und in Gläser 
füllen. bio Drink, Buttermilch und Kokosmilch mit 
dem Honig schaumig aufschlagen und über das 
Erdbeerpüree verteilen. Die Gläser mit Ananas, 
Kokosraspeln und Erdbeeren garnieren.

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Preis pro Glas: 0,63 ¤

Für diese Rezepte benötigen 

Sie u. a.:

Crémant de Loire Brut – bio 

Bianco Sicilia IGT – Raffi nade 

Zucker – Limetten – Czerwi Pre-

mium Wodka – Erlenbrunn 

Riesling Sekt – Sweet Valley 

Ananassaft – Erdbeeren – milfi -

na Reine Buttermilch – Gold-

land Imker-Honig  – bio Drink Er- 

frischungsgetränk Citrus  Ananas
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